cave & manger - cave a danser
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Biére du Moment Brasserie d'Olt Blonde de Printemps 33cl
Vermouth Rojo ‘Muz’ Apero Distillers Espagne

Olivier Cohen ‘Des Bulles' 2024
Cinsault Syrah Muscat Argelliers Hérault

Béranger Cormerais ‘Les Noélles’ Muscadet 2023
Melon de Bourgogne Maisdon sur Sévre Loire

Bota Notra ‘Camp de Madam' 2024

Grenache Gris Estagel P.O

Tutti Frutti Ananas ‘Jujube’ 2022 (Macération)
Garganega Banyuls P.O

Olivier Cohen ‘Champ Traversier’' 2024 (Rouge/Rosé)
Cinsault Argelliers Hérault

Riu Pintat ‘La Trinco' 2023
Carignan Congeyrac Gard

Le Champ des Barbiers 2021
Tempranillo Argelliers Hérault

COCKTalLS

Slushie Slush

Téquila infusée cardamome, campari, citron vert, pamplemousse, sirop de

coquelicot

Spicy Cunt
Mezcal infusée au Piment, Cointreau, Citron Vert

Rock Paper Plane
Bourbon, Aperol, Amaro Montenegro, citron vert

Negroni de la Muerte
Gin, Vermouth, Campari

Jamaican Mule

Rhum Ambrée Infusé aux Cerise, Pimento, Angostura, citron vert

Daiquiri Crush

Rhum blanc Infusé au kumbawa, citron vert, Aprérol, sirop de fleurs
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Résidence #31 Mathieu Garcia

07/08 - 01/09
ASSIETTES
Oeuf Mayo gochujang, nori 6
Rilette de cabillaud et macquereau, gel citron brulé, raviole frite 8
Tagliatelles de courgette, ricotta, chutney abricot, vinaigrette curry, "
amande
Tomate tonnato, eau de tomate, huile de ciboulette, capres frit 12
Tartare de veau, creme fraiche fumée, parmesan, noisette grillée 13
Carottes roties, creme de féta, pesto de fanes, pickles de kumquat 14
Crudo de maquereau, purée de courgette basilic miso, vierge de tomate, 16
borlotti
Poitrine de pork confite, salade de pois chiches, salsa verde 18
Gorgonzola et harissa 9

Formule découverte 39€/personne (toute la table doit choisir
cette option). Nous vous servons une sélection d'assiettes
(dessert inclus) vous permettant de découvrir la cuisine de
Mathieu avec des portions adaptées au nombre de couverts.

SUCRE

Moelleux noisette, figue, creme crue, huile de feuille de figuier

Brownie, chocolat blanc grillé, coulis fruit rouge

i Cazottes ‘Fleur de Sureau’ 2022 Liqueur

i Hydromel L'Arbre aux Abeilles Miel 2022



