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Biére du Moment Brasserie d'Olt 33cl

Saké Nihonshu Bijito Junmai 60ml

Bulles du Jour

Vermouth Rouge ‘Extracte’ Cellar de I'Apotecari Catalogne

Domaine Ribieira ‘Les Canilles’ 2025

Clairette Aspiran Languedoc

Rémi Puizin ‘Amour De Fruit’ 2025

Clairette Grenache Blanc Viognier La-Baume-De-Transit Rhone
Coté Mas ‘Orange’ 2024

Grenache Blanc et Gris Macabeu Pezenas Languedoc

Domaine de La Louve ‘Lalaland’ 2025 (Rosé)
Grenache Syrah Mourvedre Veaunes Drome

Le Mas de Janiny ‘Tibo’ 2026 (Macération)
Carignan et Grenache Blanc Viognier Saint-Bauzille-De-La-Sylve Languedoc

Bota Nostra ‘Jeff’ 2024

Carignan Grenache Estagel PO
Domaine Ribieira ‘A Bicyclette’ 2025
Grenache Noir Aspiran Languedoc
Poivre d’Anes Bib

Grenache Syrah Montarnaud Languedoc

COCKTalLS

Le Jersey
Bourbon, téquila cardamome, vermouth rouge, sirop prik laap

Pisco Saké Sour
Saké, Pisco, citron vert, sirop orgeat

Spicy Cunt
Téquilal infusé au Piment, Cointreau, Citron Vert

Coffee Negroni
Gin, Vermouth Catalan, Campari, café

Jamaican Mule
Rhum infusé au raisin, Pimento, citron vert, Angostura

Dirty Garrigue Martini
Gin infusé poivron et fenouil, Saumure d ‘olive, huile d'olive
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Résidence #44 Jean-Chistophe Bourgeot
27/08 - 02/11

ASSIETTES

Crudités d'automne fermentées et en pickles, mayonnaise ail noir
Fromage de téte, poivron acidulé, estragon
Endive braisée, velouté de moule, lard, vin jaune, pimenton

Ceviche de seiche, shiitake en escabéche, huile aneth, pickles
moutarde

Choux de Bruxelles frits, laquage ponzu, beurre d‘anchois
Thonine au bbg marinée aux épices, creme de carotte, girolles

Tacos de chou blanc, purée de racine, topinambour,
siphon brebis et jus de champignon, huile de ciboulette

Cote de cochon, sauce armoricaine, blette glacée au jus de viande
(2pers)

Morbier, moutarde pomme

Formule découverte 39€/personne (toute la table doit choisir cette
option). Nous vous servons une sélection d'assiettes (dessert
inclus) vous permettant de découvrir la cuisine de Jean-Christophe
avec des portions adaptées au nombre de couverts.

SUCRE

Cheesecake basque, sel d’Aigues Mortes, figue

Pomme au four, caramel miso, creme de yahourt

La Muse du Verger

Eaux de Vie de Mirabelle, Framboise, Coing, Pomme, Poire, Mandarine,
Prune, Orange, Citron

Dolce Coffee : Vodka Tonka, Liqueur de Café, Espresso, cassonade
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