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Bière du Moment Brasserie d’Olt La Mandala IPA 33cl

Vermouth Rojo ‘Muz’ Apero Distillers Espagne

Bonneton ‘Libres!’ 2023 (Bulles)
Syrah Muscat Tournon-sur-Rhône Ardèche

Poivre d’Ane Bib 2023
Grenache Blanc Vermentino Argelliers Languedoc
La Tri Fontoj ‘Titine’ 2024
Muscat Petit Grain (sec) Montner Roussillon
Vincent Bourrier ‘Loiseau demi-muid’ 2024
Grenache Vermentino Corconne Languedoc

Riu Pintat ‘Soubergue’ 2023 (Maceration)
Grenache Sauvignon Conqueyrac Gard

Mercuriales ‘Mihau’ 2023 (Rosé)
Grenache Saint Restitut Drôme

Poivre d’Ane Bib 2023
Grenache Syrah Argelliers Languedoc
Aurélien Petit ‘Rouge Pinard’ 2024
Grenache Syrah Montpeyroux Languedoc
La Tri Fontoj ‘Idunn’ 2024
Mourvèdre La Tour du Bon Roussillon

Yuzu Spritz
Yuzushu, prosecco

Umeshu Sour
Umeshu, bourbon, citron vert

Spicy Cunt
Mezcal infusé au Piment, Cointreau, Citron Vert

Negroni de la Muerte
Gin, Vermouth Muz, Campari

Jamaican Mule
Rhum Ambrée Infusé aux Cerise, Pimento, Angostura, citron vert                                                                          

Daiquiri	Crush				  
Rhum blanc Infusé au kumbawa, citron vert, Apérol, sirop de fleurs 

Riz au lait, coing, sarrasin torréfié

Sticky toffe pudding, crème mascarpone vanille

Dolce Coffee
Vodka Infusée à la Fève Tonka, Liqueur de Café, Espresso, Sirop d’érable

Hydromel L’Arbre aux Abeilles Miel 2022

Croquettes d’aligot, mayo cochon fumé, pickles

Tarama, huile d’aneth, chips maison

Céleri rave, noisette, bleu d’auvergne, beurre noisette

Crudo de Saint Jacques, sauce XO

Poulet frit, sauce tonkatsu, toum

Socca, potimarron agrodolce, sauce coriandre, menthe, grenade, 
amandes torréfiées

Cabillaud, bisque de galère, panais rôtis, pickles de butternut

Tourte joue de boeuf guiness estragon, salade de cresson, pickles de 
graines de moutarde

Brie noix miel figue séchées

Formule découverte 39€/personne (toute la table doit choisir cette 
option). Nous vous servons une sélection d’assiettes (dessert 
inclus) vous permettant de découvrir la cuisine de Nico & Marie-So 
avec des portions adaptées au nombre de couverts.
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Résidence #35  Nico & Marie-So
13/11 - 31/12

cave à manger - cave à danser

cave à manger - cave à danser


