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Bière du Moment Brasserie d’Olt Indian Pale Ale 33cl

Saké Nihonshu Bijito Junmai 60ml

Vermouth Citron ‘Rar-Mut’ Apero Distillers Espagne

Poivre d’Ane Bib 2023
Grenache Blanc Vermentino Argelliers Languedoc
Sauta Roc ‘Va pensiaro’ 2024
Muscat sec a petits grains Vailhan Languedoc
Vincent Bourrier ‘Blanc de Noir’ 2025
Grenache Blanc Clairette Viognier Valliguières Rhône

Mas Zénitude ‘Zizanie’ 2023 (Orange)
Rolle St Jean de Fos Languedoc

Poivre d’Ane Bib 2023
Grenache Syrah Argelliers Languedoc
Domaine Ledogar ‘Rebond’ 2023
Grenache Carignan Syrah Corbieres Languedoc
Didier Grappe ‘Pif Purple’ 2023
Leon Millot Seyve-Villard St Lothain Jura

Guapa Spritz
Rar-Mut citron , prosecco

Jamaican Mule
Rhum Ambré, Ginger Beer, Citron

Umeshu Sour
Umeshu, Bourbon, Citron Vert

Spicy Cunt
Mezcal infusé au Piment, Cointreau, Citron Vert

Negroni de la Muerte
Gin, Vermouth, Campari

Le Beurre C’est La Vie (old fashioned)
Bourbon Infusé au Beurre Noisette, Angostura, Sucre Orange

                                                                  

Moelleux aux dates, fromage frais, rhubarbe, orange

Panacotta au safran et eau de rose, pistache

La Muse du Verger
Eaux de Vie de Mirabelle, Framboise, Coing, Pomme, Poire, Mandarine, 
Prune, Orange, Citron
 Bikini Martini : Vodka Tonka, Liqueur de Café, Espresso

Huîtres, bouillon dashi froid, figues vertes en pickles

Socca, pélardon, curry palak caju

Crudo de thon rouge, asperge blanche, aquachile de fenouil sauvage et 
ail des ours

Poulpe confit & grillé, asperge, sauce achari

Betterave, chou de bruxelles frits, sauce poisson

Pleurotes grillés, beurre noisette manghal

Couteaux, bisque de moules à la feuille de curry, riz

Magret de canard, curry korma, carotte violette, jus réduit

Cantal, gelée de moutarde, glaçage fenouil

Formule découverte 39€/personne (toute la table doit choisir cette 
option). Nous vous servons une sélection d’assiettes (dessert 
inclus) vous permettant de découvrir la cuisine d’Anshul avec des 
portions adaptées au nombre de couverts.
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Résidence #39   Anshul Pundir
02/04 - 27/04
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