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Bière du Moment Brasserie d’Olt American Pale Ale 33cl

Saké Nihonshu Bijito Junmai 60ml

Vermouth Citron ‘Rar-Mut’ Apero Distillers Espagne

Champagne Mumm ‘Cordon Rouge’
Pinot Noir Chardonnay Reims Champagne

Poivre d’Ane Bib 2023
Grenache Blanc Vermentino Argelliers Languedoc
Domaine Bota Nostra ‘CDM’ 2024
Grenache Estagel Roussillon
Sauta Roc ‘ Va Pensiero’ 2024
Muscat à Petits Grains Vailhan Languedoc 

Marc castan - Zuru Zuru ‘’ 2024 (Macération)
Muscat d’Alexandrie  La Palme Aude

Poivre d’Ane Bib 2023
Grenache Syrah Argelliers Languedoc
La Grange aux Belles ‘La Chaussée Rouge’ 2024
Grolleau Cabernet Franc Soulaines-sur-Aubance Loire
Champs des Barbiers ‘Tempranillo’ 2024
Tempranillo Argelliers Languedoc

Kombucha Maison (sans alcool)				  
Kombucha maison, jus de pomme, tonic, zeste d’orange

Guapa Spritz
Rar-Mut citron , prosecco

Pear Julep
Rhum ambré, jus de poire fermentée, kombucha earl grey, sirop de gingembre

Umeshu Sour
Umeshu, bourbon, citron vert

Spicy Cunt
Mezcal infusé au Piment, Cointreau, Citron Vert

Negroni de la Muerte
Gin, Vermouth, Campari

                                                                  

Mousse au chocolat tiède, ganache aux graines de coriandre, riz toasté

Butternut, crème au miso, frangipane

Dolce Coffee
Vodka Infusée à la Fève Tonka, Liqueur de Café, Espresso, Sirop de Cassonade

Cartagène, Domaine Jornet Mauzac Limoux Languedoc 2013

Oreille de cochon croustillante, mayo shichimi

Dip de cèpe et furikake au maïs

Tiradito de muge, radis, kiwi, shiso

Topinambour BBQ, crème de laguiole, raifort, fenouil

Empanada tucumana, salsa criolla

Yokitori de cochon, tonkatsu, salsa verde, salade yamitsuki

Mole de polenta panko, romanesco, blettes, chimichurri

Encornet farci aux frijoles refritos, câpres, anchois, beurre blanc d’arêtes

Formule découverte 39€/personne (toute la table doit choisir cette 
option). Nous vous servons une sélection d’assiettes (dessert 
inclus) vous permettant de découvrir la cuisine de Federico avec 
des portions adaptées au nombre de couverts.
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Résidence #37    Federico Iwakawa
29/01 - 17/03

cave à manger - cave à danser

cave à manger - cave à danser


